
           ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ   

             ΤΡΟΦΙΜΩΝ, ΠΟΤΩΝ ΚΑΙ ΣΥΝΑΦΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ         

                       ΕΙΔΗ ΠΑΝΤΟΠΩΛΕΙΟΥ 

 

  1. Τα χορηγούμενα είδη να είναι πρώτης (Α΄) ποιότητας όπως αυτή 

ορίζεται κατά είδος, στον ΚΩΔΙΚΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΠΟΤΩΝ & αντικειμένων 

κοινής χρήσης και να έχουν τους οργανοληπτικούς χαρακτήρες 

χαρακτηριστικούς του εκάστου είδους.  

  2. Να έχουν παραχθεί σύμφωνα με τ ις ισχύουσες Κοινοτικές  

Κτηνιατρικές και Υγειονομικές διατάξεις.  

 3. Όλα τα ε ίδη να είναι επώνυμα, τυποποιημένα σε αεροστεγείς 

συσκευασίες και να αναγράφεται η Εμπορική τους Ονομασία.  

 4. Να μην έχουν παρασκευασθεί με γενετικά τροποποιημένα υλικά 

Κανονισμός 1829/2003, σχετικά με την ιχνηλασιμότητα και την 

επισήμανση  γενετικώς τροποποιημένων οργανισμών.   

 5. Να μην περιέχουν τεχνητή χρώση, άρωμα ή προσθήκη οργανικής  ή  

ανόργανης ουσίας.  

 6. Οι συσκευασίες να είναι ακέραιες όπου θα αναγράφονται οι  

ημερομηνίες παραγωγής και λήξης. Οι ενδείξεις να ε ίναι υποχρεωτικά 

και στην Ελληνική γλώσσα. Η αναγραφή των ενδείξεων να είναι με 

ευανάγνωστα γράμματα από χρώμα ή μελάνι ή άλλο μηχανικό τρόπο 

που δεν μεταφέρουν τοξικές ή καρκινογόνες ουσίες, οι οποίες θα είνα ι 

σύμφωνα με τ ις κτηνιατρικές και υγειονομικές διατάξεις.   

7. Στα προσυσκευασμένα τρόφιμα, σύμφωνα με την   υπ’ Αριθμ. Α2-

718/28-7-2014 ΦΕΚ Β 2090/31-7-2014 Κωδικοποίηση Κανόνων 

Διακίνησης και Εμπορίας Προϊόντων και Παροχής Υπηρεσιών ΚΑΙ  

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 1169/2011  που προορίζονται να διατεθούν, ως 

έχουν, στον τελικό καταναλωτή καθώς και σε αυτά που διατίθενται 

σε εστιατόρια, νοσοκομεία, καντίνες και άλλες παρόμοιες μονάδες 

ομαδικής εστίασης, πρέπει να αναγράφονται οι ενδείξεις με 

ευδιάκριτα και ανεξίτηλα γράμματα, στην ελληνική γλώσσα:   



α) Η ονομασία πώλησης του τροφίμου. 

β) Ο κατάλογος των συστατικών του, τα οποία πρέπει να αναγράφονται 

κατά σειρά ελαττούμενης περιεκτικότητας.  

γ) Η ονομαστική ποσότητα περιεχομένου, που εκφράζεται σε μονάδες 

μάζας για τα στερεά και σε μονάδες όγκου για τα υγρά.  

δ)  Η χρονολογία ελάχιστης διατηρησιμότητας ή η χρονολογία 

ανάλωσης.  

ε) Οι ιδιαίτερες συνθήκες συντήρησης και χρήσης.  

στ) Το όνομα ή εμπορική επωνυμία και η διεύθυνση του παρασκευαστή 

ή του συσκευαστή ή ενός πωλητή εγκατε στημένου σε κράτος μέλος της 

ΕE. 

ζ) Ο τόπος παραγωγής ή προέλευσης, στην περίπτωση που η 

παράλειψή του μπορεί να οδηγήσει τον καταναλωτή σε πλάνη, ως προς 

τον πραγματικό τόπο παραγωγής ή προέλευσης του τροφίμου.   

η)  Οι οδηγίες χρήσης, στην περίπτωση που η παράλειψή τους 

 δεν επιτρέπει τη σωστή χρήση του τροφίμου.  

θ)   Η ένδειξη που επιτρέπει την αναγνώριση της παρτίδας στην  

οποία ανήκει το τρόφιμο.  (Οδηγία 89/396).  

Πριν από την ένδειξη της παρτίδας προηγείται το γράμμα L,  εκτός από 

την περίπτωση που η ένδει ξη της παρτίδας διακρίνεται καθαρά από τις 

άλλες ενδείξεις της ετικέτας.  

Η ένδειξη αυτή είναι προαιρετική στην περίπτωση που η χρονολογία 

ελάχιστης διατηρησιμότητας ή η τελική χρονολογία ανάλωσης 

συμπεριλαμβάνει ένδειξη σαφή και κατά σειρά τουλάχιστον της ημέρας 

και του μήνα.  

Η σήμανση να είναι σύμφωνη  με τ ις Διατάξεις σήμανσης τροφίμων:   

     ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 ΤΟΥ ΕΥΡΩΠΑΪΚΟΥ 

ΚΟΙΝΟΒΟΥΛΙΟΥ ΚΑΙ ΤΟΥ ΣΥΜΒΟΥΛΙΟΥ της 25ης Οκτωβρίου 

2011 σχετικά με την παροχή πληροφοριών για τα τρόφιμα στους 

καταναλωτές, την τροποποίηση των κανονισμών του Ευρωπαϊκού 

Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου (ΕΚ)  αριθ. 1924/2006 και (ΕΚ) 

αριθ. 1925/2006 και την κατάργηση της οδηγίας 87/250/ΕΟΚ της 



Επιτροπής, της οδηγίας 90/496/ΕΟΚ του Συμβουλίου, της οδηγίας 

1999/10/ΕΚ της Επιτροπής, της οδηγίας 2000/13/ΕΚ του 

Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου, των οδηγιώ ν της 

Επιτροπής 2002/67/ΕΚ και 2008/5/ΕΚ και του κανονισμού (ΕΚ) 

αριθ. 608/2004 της Επιτροπής.  

 8 .  Ο χρόνος βιωσιμότητας του προϊόντος ως προς την ημερομηνία 

λήξης να είναι τουλάχιστον τα 3/4 του συνολικού χρόνου συντήρησης, 

την ημέρα παράδοσης στην αποθήκη τροφίμων.  

9. Ο προμηθευτής θα πρέπει να προμηθεύεται τα ε ίδη από αξιόπιστες 

και ποιοτικά ελεγμένες εταιρείες. Θα πρέπει να προσκομίζει  κατάσταση 

των εταιρειών από τις οποίες θα προμηθεύεται το κάθε είδος.  

10 .  Το Νοσοκομείο διατηρεί το δικαίωμα να ζητήσει αλλαγή του 

προϊόντος, σε περίπτωση που το προσκομισθέν δεν 

ανταποκρίνεται στις απαιτήσεις του Νοσοκομείου για τη χρήση 

που προορίζεται.  

 

 

     ΕΙΔΙΚΟΤΕΡΑ 

            

         CPV                         περιγραφή ειδών  

 

  15000000-8   Τρόφιμα, ποτά, καπνός και συναφή προϊόντα 

 

 

 

 

 

 



ΡΥΖΙ   

 Ρύζι Τύπου Α ΜΠΟΝΕΤ και Β ΓΛΑΣΣΕ σε συσκευασία χυμα σε 

σάκους.  

 Το προϊόν να είναι Α ποιότητας και να πληροί τους όρους που 

αναφέρονται στο άρθρο 101 του Κ.Τ.Π. και τις ισχύουσες Κοινοτικές 

και Υγειονομικές Διατάξεις  .   

 Με τον όρο "ρύζι"  εννοούμε το προϊόν που λαμβάνεται από την 

επεξεργασία των ωρίμων καρπών του φυτού "όρυζα" (ΟRYZA SATIVA). 

Κανονισμός 1234/2007 ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ ΙΙΙ  

  Το ρύζι θα πρέπει να είναι επεξεργασμένο και επιμελημένο 

στίλβωσης ανάλογα της ποικιλίας και του εμπορικού τύπου “Γλασσέ ”,   

“Καρολίνα”, ”Ρύζι Parboiled ή bonnet”.  

   Το προμηθευόμενο ρύζι να πληροί τις εκάστοτε περί τροφίμων 

ισχύουσες διατάξεις, και να επεξεργάζεται σε βιομηχανίες που 

βεβαιώνονται από τον Ε.Φ.Ε.Τ. Τα ρύζια δεν θα προέρχονται από 

μεταλλαγμένα φυτά.  

 -  Το ρύζι πρέπει να είναι αποφλοιωμένο πλήρως με κατάλληλα μέσα.  

 -  Η στίλβωση του ρυζιού πρέπει να γίνεται μηχανικά ή με αβλαβείς 

ανόργανες ή οργανικές ουσίες, κατά τέτοιο τρόπο έτσι ώστε μετά την 

επεξεργασία, το ρύζι να είναι απαλλαγμένο από κάθε υπόλειμμα του 

στιλβωτικού μέσου.  

- Το ρύζι πρέπει να ε ίναι πλήρως επεξεργασμένο (λευκασμένο) και 

επιμελημένης στίλβωσης, γ ια τον αντιστοιχούντα σε κάθε ποικιλ ία 

εμπορικό τύπο.  

 Γλασσέ για τις στρογγυλόσπερμες ή μικρόκαρπες  και  

 Καρολίνα για μακρόκαρπες ή μεσόκαρπες.   

-  Κάθε ποικιλ ία ρυζιού πρέπει να διατίθε ται αυτούσια.  

 -Απαγορεύεται η ανάμιξη ποικιλ ιών κατώτερης ποιότητας με ανώτερη, 

με σκοπό τη διάθεσή της σαν ανώτερη ποιότητα.  



- Το ρύζι δεν πρέπει να παρουσιάζει οποιαδήποτε οσμή και αλλοίωση 

και να ε ίναι απόλυτα υγιές και απαλλαγμένο προσβολής εντόμων, 

ακάρεων κ.λ.π..  

-  Να είναι απόλυτα καθαρό και απαλλαγμένο από κάθε ξένη ύλη. Σαν 

ξένη ύλη θεωρείται κάθε ξένο σώμα, που περιέχεται στο ρύζι,  π.χ.  

χώμα, χαλίκια, σκόνη, σπόροι, ζ ιζάνια,  θραύσματα άχυρων, φλοιοί,  

κόκκοι τελείως λισβοί ως και κάθε αδρανής ύλη .  

- Να μην περιέχει θραύσματα κόκκων σε ποσοστό ανώτερο του 5% από 

τα οποία τα θραύσματα μεγέθους κατωτέρου του μισού ακεραίου 

κόκκου μέχρι 3% κατά βάρος.  

- Να είναι λευκού χρώματος, φυσικού της ποικιλίας και να μην περιέχει 

κόκκους κίτρινους ή κιτρινωπούς ή άλλων αποχρώσεων σε αναλογία 

ανώτερη του 0,5% εκτός του κατεργασμένου με υγροθερμική 

κατεργασία (PARBOILING), το οποίο επιτρέπεται να έχει χρώμα 

ελαφρά υποκίτρινο.  

- Να μην περιέχει κόκκους ερυθρούς ή με ερυθρές ραβδώσεις σε 

ποσοστό ανώτερο του 3%. Σαν κόκκοι με ερυθρές ραβδώσεις 

θεωρούνται εκείνοι που φέρουν ραβδώσεις ή στίγματα ερυθρά, που 

καλύπτουν συνολικά τουλάχιστον το 15% της όλης επιφάνειας του 

κόκκου. 

- Να μην περιέχει κόκκους αώρους, πρασινωπούς ή κρητιδόμορφους 

σε αναλογία ανώτερη του 3%, για τ ις στρογγυλόσπερμες και του 2% 

για τις λοιπές ποικιλίες κατά βάρος.  

- Να μην περιέχει υγρασία σε ποσοστό ανώτερο του 15% και με ανοχή 

16%.   

    Το ρύζι θα είναι  συσκευασμένο σε  συσκευασία των 500 ή 1000gr 

(πλην των προβλεπόμενων ενδείξεων) θα πρέπει απαραίτητα να 

αναγράφεται και η ποιότητα του ρυζιού.  

     

 

 


